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MAŁE

ZIEMNIAKI FRANCUSKIE, CHEDDAR, PASTA TRUFLOWA

CHRUPIĄCY BROKUŁ GAŁĄZKOWY, MUS Z TOFU, PALONY SŁONECZNIK, MIÓD JALAPEÑO, PRAŻONA CEBULA

DOMOWE NACHOSY, SOS SEZONOWY

ZIELONE MANGO, TAJSKA BAZYLIA, OGÓREK, DAIKON, ORZESZKI ZIEMNE, PRAŻYNKI WIETNAMSKIE, DRESSING

CHRUPIĄCE KALMARY I MULE, LIMONKA, MAYO JALAPEÑO, KOLENDRA

CHLEB NA ZAKWASIE, MASŁO MISO Z CZARNYM CZOSNKIEM

BAKŁAŻAN STIR-FRY, SOS TSUYU, CHRUPIĄCE ORZECHY ZIEMNE, ZIOŁA

PIECZONY BATAT, LABNEH Z AWOKADO, MARYNOWANA CEBULA, CHILI, KOLENDRA

PAPRYCZKI PADRON, MAJONEZ TERIYAKI, MALDON

TATAR WOŁOWY, WĘDZONY MAJONEZ, SZALOTKA, MARYNOWANE GRZYBY, TOPINAMBUR, LUBCZYK

ZIEMNIAKI SEROWO-TRUFLOWE

CHRUPIĄCY BROKUŁ

LATE NIGHT NACHOS

GREEN MANGO SALAD

KALMARY I SPÓŁKA

CHLEB NA ZAKWASIE

BAKŁAŻAN STIR-FRY

PIECZONY BATAT

PAPRYCZKI PADRON

TATAR WOŁOWY

30 PLN

42 PLN

24 PLN

39 PLN

56 PLN

16 PLN

32 PLN

44 PLN

28 PLN

58 PLN

MENU
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SERWIS 12,5% DOLICZAMY DO RACHUNKÓW OD 5 OSÓB
LISTA ALERGENÓW DOSTĘPNA U OBSŁUGI



DUŻE

DESERY

SOSYDODATKI

RYŻ JAŚMINOWY, AWOKADO, MANGO, ŚWIEŻY OGÓREK, ZIOŁA, WARZYWA MARYNOWANE

DO WYBORU: PALONE MASŁO Z SOLĄ MALDON LUB POLEWA THAI TEA

TOFU, SOS 
CURRY-MANGO

WOŁOWINA

WOŁOWINA

KURCZAK, SOS 
THAI BASIL

TOFU I CZARNY 
CZOSNEK

WEGAŃSKIE

KREWETKI, SOS 
CHINSU-MARAKUJA

PIERŚ KACZKI, GNOCCHI, SOS TAMARYNDOWY, EMULSJA MAŚLANA

BURGER WOŁOWY, DOMOWA BUŁKA MASLANA, PANIEROWANY CHEDDAR, CEBULA Z GOCHUJANG, MAJONEZ CHIPOTLE

ŚWIECA WOŁOWA SEZONOWANA 400 G, SOS GOCHUJANG

SZARPANA WIEPRZOWINA, CEVICHE Z KOKOSOWYM LECHE DE TIGRE, SALSA MANGO, MAJONEZ CHIPOTLE, MANGO, ŚWIEŻE WARZYWA, LIMONKA

TTEOKBOKKI, SOS CHIN-SU, MARAKUJA, SEZAM

KLUSKI BAN IT TRAN, BULION DASHI, CHRUPIĄCE CHILLI, RYŻ PRAŻONY, ZIOŁA

MAKARON BIANG BIANG, CHRUPIĄCE CHILI, PAK CHOY, IMBIR, PIEPRZ SYCZUAŃSKI

JOGURT PARZONY, MUS CZEKOLADOWY, MLEKO SKONDENSOWANE, KARDAMON, WIŚNIE, ORZECHY LASKOWE

GRILOWANE KREWETKI, RYŻ JASMINOWY, SOS KOKOSOWY, DYNIA HOKKAIDO

CZARNY KARDAMON

SMAŻONY RAMEN, SOS ORZECHOWO - KOKOSOWY, WARZYWA, MARYNOWANE JAJKO

MONKEY BOWL

LODY ŚMIETANKOWE

MAJONEZ TRUFFLOWY

DOMOWE KIMCHI

TORTILLE TACO 6 SZT.

FRYTKI

WARZYWA STIR FRY

MAJONEZ CHIPOTLE

OLEJ CHILI

KACZKA Z TAMARYNDOWCEM

BURGER KOREAN BBQ

HANGER STEAK

TACO SET 6 SZT.

TTEOKBOKKI SEZAMOWE

BAN IT TRAN

BIANG BIANG

BHAPA DOI

KREWETKI Z RYŻEM KOKOSOWYM

RYŻ JASMINOWY

SMAŻONY RAMEN Z CURRY I KOKOSEM

48 PLN

52 PLN

64 PLN

25 PLN

49 PLN

58 PLN

44 PLN

46 PLN

 66 PLN

76 PLN

78 PLN

110 PLN

115 PLN

16 PLN

28 PLN

88 PLN

16 PLN 9 PLN

16 PLN

16 PLN

16 PLN

16 PLN

9 PLN

9 PLN
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SERWIS 12,5% DOLICZAMY DO RACHUNKÓW OD 5 OSÓB
LISTA ALERGENÓW DOSTĘPNA U OBSŁUGI

EKLER, KREM MASCARPONE, KAWA

EKLER WANILIOWY 34 PLN



W

SMALL

FRENCH POTATOES, CHEDDAR, TRUFFLE PASTE

CRISPY TENDERSTEM BROCCOLI, TOFU MOUSSE, ROASTED SUNFLOWER SEEDS, JALAPEÑO HONEY, TOASTED ONION

HOUSEMADE NACHOS, SEASONAL SAUCE

GREEN MANGO, THAI BASIL, CUCUMBER, DAIKON, PEANUTS, VIETNAMESE CRACKERS, DRESSING

CRISPY CALAMARI & MUSSELS, LIME, JALAPEÑO  MAYO, CILANTRO

SOURDOUGH BREAD, MISO BUTTER WITH BLACK GARLIC

STIR-FRIED EGGPLANT, TSUYU SAUCE, CRISPY PEANUTS, HERBS

ROASTED SWEET POTATO, AVOCADO LABNEH, PICKLED ONION, CHILI, CORIANDER

PADRON PEPPERS, TERIYAKI MAYO, MALDON

BEEF TARTARE, SMOKED MAYONNAISE, SHALLOT, PICKLED MUSHROOMS, JERUSALEM ARTICHOKE, LOVAGE

CHEESE & TRUFFLE POTATOES

CRISPY BROCCOLI

LATE NIGHT NACHOS

GREEN MANGO SALAD

CALAMARI & CO.

SOURDOUGH BREAD

STIR-FRY EGGPLANT

ROASTED SWEET POTATO

PADRON PEPPERS

BEEF TARTARE

30 PLN

42 PLN

24 PLN

39 PLN

56 PLN

16 PLN

32 PLN

44 PLN

28 PLN

58 PLN

MENU
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A 12.5% SERVICE CHARGE IS ADDED TO THE BILL FOR GROUPS OF FIVE OR MORE.
LIST OF ALLERGENS IS AVAILABLE FROM THE STAFF.



BIG

DESSERTS

SAUCESEXTRAS

JASMINE RICE, AVOCADO, MANGO, FRESH CUCUMBER, HERBS, PICKLED VEGETABLES

CHOICE OF: BROWN BUTTER WITH MALDON SALT OR THAI TEA SAUCE

BEEFVEGAN

DUCK BREAST, SILESIAN POTATO DUMPLINGS, TAMARIND SAUCE, BURSZTYN CHEESE

BEEF BURGER, HOUSE-MADE BUTTER BUN, BREADED CHEDDAR, GOCHUJANG ONIONS, CHIPOTLE MAYO

AGED HANGER STEAK 400 G, GOCHUJANG SAUCE

PULLED PORK, CEVICHE WITH COCONUT LECHE DE TIGRE, MANGO SALSA, CHIPOTLE MAYO, FRESH VEGETABLES, LIME

TTEOKBOKKI, CHIN-SU SAUCE, PASSION FRUIT, SESAME

BAN IT TRAN DUMPLINGS, DASHI BROTH, CRISPY CHILI, TOASTED RICE, HERBS

BIANG BIANG NOODLES, CHILI CRISP, PAK CHOI, GINGER, SICHUAN PEPPERCORNS

STEAMED YOGURT, CHOCOLATE MOUSSE, CONDENSED MILK, CARDAMOM, SOUR CHERRIES, HAZELNUTS

GRILLED PRAWNS, JASMINE RICE, COCONUT SAUCE, HOKKAIDO PUMPKIN

BLACK CARDAMON

FRIED RAMEN NOODLES, PEANUT AND COCONUT SAUCE, VEGETABLES, MARINTED EGG

MONKEY BOWL

LODY ŚMIETANKOWE

TRUFFLE MAYO

HOMEMADE KIMCHI

TACO TORTILLAS 6 PCS

FRENCH FRIES

STIR-FRIED VEGETABLES

CHIPOTLE MAYO

CHILI OIL

TAMARIND DUCK

BURGER KOREAN BBQ

HANGER STEAK

TACO SET 6 PCS.

SESAME TTEOKBOKKI

BAN IT TRAN

BIANG BIANG

BHAPA DOI

PRAWNS WITH COCONUT RICE

JASMINE RICE

FRIED RAMEN WITH CURRY AND COCONUT

48 PLN

52 PLN

64 PLN

25 PLN

49 PLN

58 PLN

44 PLN

46 PLN

 66 PLN

76 PLN

78 PLN

110 PLN

115 PLN

16 PLN

28 PLN

88 PLN

16 PLN 9 PLN

16 PLN

16 PLN

16 PLN

16 PLN

9 PLN

9 PLN
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A 12.5% SERVICE CHARGE IS ADDED TO THE BILL FOR GROUPS OF FIVE OR MORE.
LIST OF ALLERGENS IS AVAILABLE FROM THE STAFF.

ÉCLAIR, MASCARPONE CREAM, COFFEE

EKLER WANILIOWY 34 PLN

PRAWNS, CHINSU-PASSION 
FRUIT SAUCE

TOFU, CURRY-
MANGO SAUCE

BEEF

CHICKEN, THAI 
BASIL SAUCE

TOFU AND BLACK 
GARLIC


